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Buytenplaats Meerzigt
Is het ontdekken waard

Sinds 2007 is restaurant Hofstede Meerzigt,
gevestigd in het voormalige koetshuis op
‘Buytenplaats Meerzigt’, bekend als culinair
icoon. Na de opening van Brasserie 1640 in 2021
in de voormalige koeienstal telt het landgoed
zelfs twee restaurants en wordt een veel breder
publiek bediend.

‘Ooit was het een buitenplaats, gebouwd voor
eenrijke regent’lees je op de site. Het landgoed

en de opstallen van het oudste rijksmonument

van Zoetermeer, waarin nu onder andere de twee
restaurants te vinden zijn, zijn goed geconserveerd
gebleven. Door de jaren heen hebben de gebouwen
verschillende functies gehad, maar altijd is het een

authentieke locatie geweest waar het goed toeven
is en je de drukte van de stad kunt ontvluchten. En
dat is Buytenplaats Meerzigt nog steeds.
“Restaurant Hofstede Meerzigt staat voor een
culinaire ‘wijn en spijs-beleving op hoog culinair
niveau. Naar dit restaurant ga je voor een heerlijke
avond fine dining’. In de sfeervalle inrichting

komen de smaakvolle creaties prachtig tot hun
recht”, vertelt Richard de Boer. “Toen we met
Brasserie 1640 startten, wilden we naast Hofstede
Meerzigt een wat losser concept neerzetten in

een wat lager prijssegment. Meer easy-going, om
een breder publiek te bereiken. Brasserie 1640 is
geen uitbreiding van Hofstede Meerzigt, de twee
formules vullen elkaar juist heel mooi aan. Door deze

combinatie hebben we nu zoveel meer te bieden dan
mensen vaak denken, ook voor de zakelijke markt.”

Ultiem genieten met karakter

“Lang werd de voormalige koeienstal uit 1640
uitsluitend gebruikt als trouwzaal. Nu we Brasserie
1640 hebben, wordt wel eens gedacht dat er

geen huwelijken meer worden gesloten, maar het
tegendeel is waar. Er zijn hier op de Buytenpaats
zoveel meer idyllische plekjes. Bovendien maken
we 00k nog steeds graag plaats in Brasserie 1640
als er iets gevierd moet worden. Gastvrijheid staat
hier altijd voorop, naast vanzelfsprekend heerlijk
eten.” Zoals een echte horecaman betaamt, denkt

Richard vooral in mogelijkheden om de gasten een
geweldige ervaring te laten beleven. “Om onze gasten
van dienst te zijn, hebben we hier verschillende
locaties tot onze beschikking. Van klein tot groot,
op verschillende niveaus en voor zowel particuliere
feestelijkheden als voor zakelijke lunches en diners.
Er zijn echt talloze mogelijkheden en we denken
altijd graag met onze gasten mee hoe de wensen
vervuld kunnen worden.”

Van Pit stop-lunch tot Get crazy-menu

Er zijn op Buytenplaats Meerzigt ook veel
mogelijkheden om zakelijke relaties aan te halen,
zaken te bespreken of om op deals te toasten.

> Reportage

49



> Reportage

50

“Bij Hofstede Meerzigt kan natuurlijk uitgebreid
gedineerd en geluncht worden, maar we hebben
ook een ‘pit stop menu’ voor een snellere, maar niet
minder culinaire, lunch. En met een diner aan de
‘Chef's Table’(met maximaal vijf personen), waar je
letterlijk over de schouder van de kok meekijkt naar
de bereiding van de gerechten, bied je je relaties
echtiets exclusiefs. Als je juist wat meer privacy
wenst met je relaties, zijn onze ‘private dining-
ruimtes heel geschikt voor lunches en diners: de
unieke wijnhooiberg voor gezelschappen tot 16
personen of de sfeervolle loft boven het restaurant
voor net iets grotere gezelschappen (tot 36
personenf, somt De Boer op. “De ultieme beleving
is het ‘Get crazy-menu’ waarbij niets te gek is en
‘uitpakken”het motto van de avond.”

Feestelijke eindejaarshijeenkomsten

“Maar juist door de combinatie van Hofstede
Meerzigt en Brasserie 1640 zijn de mogelijkheden
voor grotere ontvangsten ook aanzienlijk. Alle
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ruimtes kunnen gebruikt worden en het gewenste
culinaire niveau kan worden afgestemd, al naar
gelang de wensen. Of een gezelschap nu 60, 80 of
100 personen telt, of er gekozen wordt voor ‘fine
dining' of voor 'shared dining’, voor lunch, borrel

of diner, voor muziek of voar een presentatie,
mijn collega Leon Oosterom, verantwoordelijk
voor de intake, weet precies hoe hij onze ruimtes
en brigades kan inzetten. Op dit moment worden
er alweer prachtige plannen voor feestelijke
eindejaarsbijeenkomsten gesmeed.”

Richard de Boer besluit: “Buytenplaats Meerzigt is
het ontdekken waard. We hebben meer te bieden
dan het culinaire icoon Hofstede Meerzigt. Naast
de verschillende sfeervolle binnenruimtes hebben
we heerlijke terrassen in het groen en weelderige
tuinen. Je kunt hier echt grenzeloos genieten.”
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